
HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT *437

WARMHOUDVITRINE (+50/+85 °C) - met aan 
één zijde schuifruitjes, frame geheel 
roestvrijstaal, voorzien van waterbakje, 
thermostaat en controlelampje, compleet met 
tussenroosters 
FOOD DISPLAY HOT UNIT (+50/+85 °C) - with sliding 
glass panel on one side and all stainless steel frame, with 
water tray, thermostat and control light, complete with grids 
VITRINE CHAUFFANTE (+50/+85 °C) - avec vitre glissante 
une côté et chassis en acier inoxydable, avec bac à eau 
pour humidification de l'air, thermostat, témoin lumineux et 
grilles 
WARMHALTE-VITRINE (+50/+85 °C) - mit Glasschiebetür 
auf einer Seite und CNS-Gestell, mit 
Wasseraufnahmebehälter für die Befeuchtung, Thermostat, 
Kontroll-Lampe und Roste 

No. cm V W EURO
*680.050 53(H)x64x36 230 1000 295,00
*680.055 63(H)x87x36 230 1500 375,00

ALL NEW!

WARMHOUDVITRINE (+50/+85 °C) - met aan 
beide zijden schuifruitjes, frame roestvrijstaal 
(deels zwart geëpoxeerd), voorzien van 
waterbakje voor het op peil houden van de 
luchtvochtigheid, thermostaat, controlelampjes, 
tussenroosters, binnenverlichting en 
diaverlichting 
FOOD DISPLAY HOT UNIT (+50/+85 °C) - with sliding 
glass panels on both sides, stainless steel frame (partly 
epoxied black), with water tray for humidity preservation, 
thermostat, indicator light, intermediate grids, illuminated 
interior and top light box 
VITRINE CHAUFFANTE (+50/+85 °C) - avec vitre glissante 
deux côtés, chassis en acier inox (partie epoxée noir), avec 
plat à eau pour humidification de l'air, thermostat, témoin 
lumineux, grilles intermédiare, illumination intérieure et en 
haut 
WARMHALTE-VITRINE (+50/+85 °C) - mit 
Glasschiebetüren auf beiden Seiten, Gestell aus Edelstahl 
(teilweise schwarz epoxiert), mit Wasseraufnahmebehälter 
für die Befeuchtung, Thermostat, Kontroll-Lampe, Stellroste, 
beleuchteten Innenraum und Top Lichtkasten 

No. cm V W EURO
*680.070 66(H)x69x44 230 1840 375,00

Profess ional  Suppl ies

Food Warming System


